
 

AGENT(E) DE CONDITIONNEMENT H/F 

Type de contrat : Intérim puis éventuel CDI 

Statut : Ouvrier 

Temps plein 35h / Hebdo 

 

 

Spécialiste des produits condimentaires, Européenne de Condiments est le 2ème producteur français 

de moutarde avec 23 000 tonnes par an et le fort contributeur à la dynamique des marchés de 

cornichons français, de la moutarde et des sauces. Filiale du groupe international allemand KÜHNE, 

nous enregistrons depuis plusieurs années une forte croissance grâce à une stratégie de 

développement alliant ancrage dans la tradition, esprit d’innovation et sens du client. 

 

Nous recherchons, pour notre site basé à Couchey (21 - proximité de Dijon), un(e) : 
 

AGENT(E) DE CONDITIONNEMENT H/F 
 
Rattaché(e) au Chef d’équipe conditionnement, vous évoluez au sein de nos deux ateliers de 
conditionnement de moutarde. Votre mission consiste à exécuter, dans un cadre défini, un ensemble 
de tâches simples et répétitives sur des lignes de conditionnement, à partir d’instructions, de modes 
opératoires ainsi que de critères de qualité et de performance établis, afin d’atteindre les objectifs de 
production. 
 
Vos missions :  

 

• Alimenter manuellement les lignes de conditionnement en contenants vides. 

• Peut assurer le bon fonctionnement et le contrôle des dépalettiseurs de l’atelier 

conditionnement 2. 

• Assurer la mise en barquettes des produits finis. 

• Maintenir en permanence un poste de travail propre et rangé, et participer au bon entretien 

du matériel. 

• Assurer le fonctionnement et le contrôle du process d'une ou plusieurs lignes de 

conditionnement. 

• Réapprovisionner les composants nécessaires à la production. 

 

Le poste :  

 

• Travail en équipes postées : Matin (04h45 - 12h05) / Après-midi (12h00 – 19h20)  

 

• Environnement de travail 

o Travaille en équipe alternée (2x7) selon les besoins de l'activité. 
o Transmission et prise de consignes lors des changements d'équipe. 



 

o Réception des consignes de la hiérarchie. 

o Réalisation des activités sous la responsabilité du Chef d'équipe Conditionnement, dans le 

respect des règles d'hygiène, de sécurité et de sécurité alimentaire. 

o Signalement de tout problème ou de toute non-conformité au responsable hiérarchique. 

o Relations fonctionnelles avec les équipes de fabrication, de conditionnement, de planning, 
des achats, de la qualité ainsi qu'avec l'ensemble du personnel de maintenance. 
 

• Règles à respecter 

 

o Porter les tenues obligatoires (charlotte, vêtements de travail et chaussures de sécurité) 

dans les ateliers. 

o Respecter les consignes d'hygiène (absence de bijoux et de piercings, lavage des mains, 

etc.). 

o Porter les EPI (Équipements de Protection Individuelle) adaptés aux activités réalisées. 

o Respecter les consignes de sécurité au poste de travail et dans l'entreprise. 

o Être conscient(e) de sa responsabilité professionnelle, notamment en matière de sécurité 

et de qualité des produits. 

o Participer aux formations Hygiène et Sécurité Alimentaire. 

o Connaître les objectifs Qualité et appliquer les procédures qualité ainsi que les instructions 

HACCP. 

o Alerter son responsable hiérarchique en cas de dysfonctionnement. 

o Respecter la confidentialité des données et des informations utilisées dans le cadre de ses 
fonctions. 
 

Profil recherché :  

 

o Formation de base acquise lors de la scolarité obligatoire, complétée par une formation ou une 
expérience professionnelle. 

o CAP/BEP ou niveau équivalent. 

o Une première expérience en environnement industriel (agroalimentaire, pharmaceutique, 
cosmétique ou chimique) est appréciée. 
 

Rémunération et avantages :  

 

• Rémunération :  

o En intérim : 12,31 € / heure + 13ème mois 

o Puis en CDI : selon profil 

 

• Avantages : 

o Prime d’équipe : 30,00 € bruts par mois au prorata du temps de présence, pour travail 

en équipe de 2 x 7 heures 

o 13ème mois 

o Participation 

o Titres restaurant 

o Mutuelle d’entreprise 

o Avantages CSE 

 

 

Vous souhaitez rejoindre une équipe dynamique dédiée au bon fonctionnement des chaînes de 

conditionnement ? Envoyez dès maintenant votre candidature sur l’adresse mail suivante : 

recrutement@moutarde.com ! 


